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Keere festarrangor
—//

Vi har hermed forngjelsen at praesentere Dem for vores speendende festbrochure med gode forslag til Deres neeste fest
- med stil, varme, professionel betjening og forsteklasses mad.

Vi er overbeviste om, at vores flotte omgivelser, den hjemmelavede mad samt det faguddannede personale
er de rette ingredienser til et vellykket arrangement.

Lad os i feellesskab finde det rette produkt til netop Deres festarrangement, hvor vi ogsa er behjeelpelige med valg af
bordopstilling, bordpynt samt evt. musik og fotografering.

Det anbefales, at De pd forhdnd kontakter kroen senest 1 maned for festen for naeermere aftale af arrangementets forlob.
Vi haber at folgende forslag har Deres interesse.

De er iogvrigt velkommen til at medbringe smakager, chokolade eller andet slik.
Kun hvis De medbringer kranse- eller bryllupskage tager vi et tilleeg pa kr. 10,- pr. couvert.

Nattilleeg: Til alle arrangementer tilleegges kr. 2.000,- pr. pdbegyndt time efter kl. 02.00.

Aindring af antal senest 3 dage for arrangementet ellers faktureres til bestilte antal couverter.

Skulle der veere yderligere spergsmal, er De velkommen til at kontakte os.

Pa festligt gensyn pa Skipperkroen




Menuforslag

.. 1
.. Varmreget musholm erred pa leje af salat med rejer og asparges Minimum 10 couverter

Kalvesteg med friske gronsager, tyttebeer, hjemmelavet agurkesalat
Rubinsteinerkage med vandbakkelser. Pris pr. couvert. kr. 310,-

.. Tarteletter med hens i asparges.
Svinekam med Y2 aeble, svesker og radkal.
Fromage efter eget valg. Pris pr. couvert. kr. 289,-

.. Y2 hummer naturel med fyld af skaldyrsalar, kaviar, dressing
Helstegt dyreryg med waldorfsalat, brunede kartofler, smorristede vindruer og vildtskysauce.
Chokolademoussekage med friske beer og hjemmelavet parfait. Pris pr. couvert. kr. Dagspris

.. Pocheret laks med slikasparges, butterdejssnitte og sauce hollandaise.
Kalveryg, med friske grentsager eller Waldorfsalat og gelé.
Islasagne pa frugtspejl med frisk frugt. Pris pr. couvert. kr. 335,-
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.. Ferskroget laks med slikasparges, flodestuvet spinat.
Oksefilet med speciel garniture og sauce bearnaise.
Gateau Marcel kage med frisk frugt og sorbet. Pris pr. couvert. kr. 355,

.. Skaldyrstallerken med krebs, rejer og roget laks, skaldyrstarn
Oksemerbrad med indbagte logringe, majs og kartoffelbade.
2 ananas med frisk frugt og rort is. Pris pr. couvert. kr. 365,-

.t Stegt redtunge med ristede svampe og kinarejer.
Kalvemerbrad fyldt med hensesouffléfars, serveret med speciel garniture og portvinssauce.
Jordbzermousse pa mandelbund med frisk frugt og sorbet. Pris pr. couvert. kr. 399,-

.. Krabbetdrn anrettet pa roeget laks med pesto.
Rosa stegt kalvefilet med morkelsauce, serveret med spinatbombe og speciel garniture.
Konditor tallerken med 2 slags kage, frisk frugt hjemmelavet parfait. Pris pr. couvert. kr. 399,-

.- Hummersuppe med porre og hummerkad.
Indbagt kalvemerbrad i butterdej med spinat, serveret med savoykal og tomat i hvidleg.
Mandelblondekurv pa hindbezerspejl med softice. Pris pr. couvert. kr. 435,-

Menuforslag




Helaftensarrangementa v s
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Velkomstdrink:
Hvidvin med hyldeblomst og frosset jordbeer, hertil snacks.

Forretter, veelg mellem:

Hjemmelavet honsesalat anrettet pa sprod salat med bacon og cherrytomater.
Varmroget Musholm erred med rejer, asparges og dressing

Tarteletter med hens i asparges

Skaldyrstarn pa leje af salat med melonkugler

Lakseroulade anrettet pa salat med lime

Hjemmelavet svampesuppe

Hovedpretter, velg mellem:

Vanilje/chili skinkesteg med rosti kartoffel med bagt mos, friske grentsager og salat
Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat, gelé, broccoli og brunede kartofler
Kalvesteg med ristede rodfrugter, indbagte log og friske grentsager

Gammeldags oksesteg med glaserede log, guleradder og tyttebeer

Svinekam stegt som vildt med waldorfsalat, gelé, bacon benner og vildtsauce
Hamburgerryg med friske gronsager og aspargessauce

Desserter, velg mellem:

Frugtteerte med is-shot

Islasagne pa frugtspejl med frisk frugt

Rubinsteinerkage med smd vandbakkelser

Gammeldags rabarberteerte pd hindbeercoulis med iscreme

Pandekager med is

Dessertbuffet - 5 forskellige desserter, is, frugt. (tilleeg kr. 75,- pr. couvert)

Vine:
Husets vine ad libitum incl. dessertvin.

Kaffe:
Kaffe med hjemmebagt kransekage eller smakager.

Natmad, velg mellem:
Klar- eller aspargessuppe.
Rullepolse, spegepolse, hamburgerryg, lun leverpostej og grovbred.

Croissanter med honsesalat, skinkesalat og eeggesalat. 71 9 -
Pris pr. couvert kr. )
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Velkomstdrink:
Castellblanc Cava

Forretter, veelg mellem:

Roget laks med fledestuvet spinat

Roget hellefisk med mild sennepsdressing

Roget redbede laks med wasabi

Ovnbagt redtungefilet med hummersauce og rejer

Charcuteri tallerken med 4 slags gourmet polser, pesto og salsa

Udstandses

Hovedpretter, velg mellem:

Oksehgjrebsfilet stegt med hvidleg og rosmarin hertil knuste kartofler med parmesan,
rodfrugtfritter, forarsleg og arstidens salat

Kalveryg, med friske grentsager - eller - waldorfsalat og gelé

Svinekeeber serveres i egen sky med kartoffelmos og hakket persille

Bacon pikeret kalvetykstegsfilet med smerristede rodfrugter, svebte benner og friske grontsager

Desserter, velg mellem:

Islasagne pa frugtspejl med frisk frugt
Hindbzerdrem med friske beer (saftig neddebund toppet med frisk hindbaermousse)
Lys og merk chokolademousse med chokolade flager og pistacie is

Hvid chokolademousse kage anrettet med shot af frisk frugt
Dessertbuffet - 5 forskellige desserter, is, frugt. (tilleeg kr. 75,- pr. couvert)

Vine:
Husets vine ad libitum incl. dessertvin.

Kaffe:
Kaffe med kransekage.

Helaftens-
arrangementer

Natmad, veelg mellem:

Roede polser med polsebrod og div. garniture.
Stegt fleesk med redbeder og persillesauce.
Frikadeller med kartoffelsalat.

Tarteletter med hens i asparges.

Hjemmelavet pizza med salat.
Pris pr. couvert kr. 7 7 .9 ) -
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Velkomstdrink:

Moscato, Rose, Batasiolo

Forretter, veelg mellem:

Bagt laks med gomadressing, tigerrejer og lime

Skaldyrsparadis med krebs, rejer og jomfruhummer, hertil 2 slags dressing
Kompot af to slags rejer i syrlig lage med knust limeblade

Laksesymfoni ( grillet laks, varmroget laks, kold reget laks, dressing )
Roget tun anrettet pa bund af tomat og rucola hertil kapersaioli

Hovedretter, vaelg mellem:

Oksemgrbrad med hvidleg og basilikum serveres med torve friske grontsager og troffel glace

Kalvefilet med solterrede tomater med hvidleg og persille, torvegrentsager og salat

Dyremedaljoner anrettet med kroketter, brombeer og valnedder, hertil friske grontsager og vildtskysauce
Helstegt oksefilet madagascar med kraftig pebercreme, pommes kroketter og udvalg af drstidens greont
Helstegt dyreryg med waldorfsalat, gelé, brunede kartofler, smorristede vindruer, broccoli og vildtskysauce

Desserter, velg mellem:

Jordbzermousse pa mandelbund med friske beer og sorbet
Lemon marengs med friske beer og sorbet

2 slags brownie med shot af friske baer og is

Tapas dessert ( 4 slags haps af kage, frugt, beer )

Vine:
Husets vine ad libitum incl. dessertvin.

Kaffe:
Kaffe med "Frellsen” Chokolade” hjemmelavet flodeboller.

Natmad, velg mellem:

Hotwings og ribs med salat og BBQ-sauce
Kartoffelsuppe med bacon

Grillpelser og rade polser med hjemmebagt polsebrad
Hjemmebagte boller med paleg

"Build a burger" oksekedsburger med blandet salat, log, tomat, agurk, remoulade, ketchup 8 2 9
)

Pris pr. couvert kr.
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Velkomstdrink:

Asti Spumante.

Forretter, veelg mellem:

% hummer med skaldyrsalat og erredrogn

Krabbetdrn anrettet pa roget laks med pesto

Stegt sotunge med ristede svampe, rejer og stuvet spinat

Tapas tallerken med udsegte specialiteter

Skindstegt redfisk anrettet pd bund af frisk pasta vendt i hummerbisque

Udstandses

Hovedpretter, velg mellem:

Hjortefilet svebt i parmaskinke med braiseret redbeder, broccolitimbale og friske grentsager og kartoffel fondant
Kalvemorbrad farseret med hensesouffléfars i noritang, hertil kartoffel, garniture og portvinssauce

Kalvefilet anrettet med spinatbombe, kartoffeltdrn med bagt mos, friske gronne asparges og redvinssauce

Dijon smurt oksemerbrad med balsamico redleg, torvegrontsager, bagte guleradder og spinat bombe
Kalvemerbrad, semidried tomater, svampe, bagte guleradder, broccoli med mandelsmeor

Desserter, velg mellem:

Crépes suzette i pikant marinade, hertil softice

Desserttallerken med kage, puré og hjemmelavet is o =
Mandelblondekurv med softice og frisk frugt

Kagebord ( 3 salgs kage, is, frugt )

Marcelkage (en super leekker chokoladekage), serveres med hyldeblomstmarinerede beer og sorbet
Chokolademousse med pistacie/appelsin krokant

Helaftens-
arrangementer

Vine (ad libitum):

Silver Mountain Chardonnay, California
Fiorino Toscana Rosso IGT

Muscat Baron De Fernals Valencia

Kaffe:

Kaffe med petitfours og hjemmelavet chokolade.

e

Natmad, velg mellem:
Aggekage med bacon og purleg.
Kartoffelsuppe med bacon.

Blandet paleg og brie med druer. 8 9 9
Hummersuppe med porre og hummerked. Pris pr. couvert kr. ) =
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Cavery buffet _Table Dinner

Velkomstdrink: Velkomstdrink:

Moscato, Rose, Batasiolo Castellblanc Cava Orangic

Forretter fra buffet: Forretter:

Roget redbede laks med wasabi dressing Cocktailpolser svebt i bacon

Tartelet med hens i asparges Kyllingestykker med goma dressing

Grillet keemperejer med hvidlegsdressing Marineret tigerrejer

Krabbetdrn pa salatleje med lime Sede peberfrugter med fladeost
Chorizo, alioli, pesto, oliven og solterret tomater

Hovedretter fra buffet: Hjemmebagt brod

Barbeque marineret kyllingeldr

1/1 krydderstegt svinemerbrad med redvinssauce Hovedretter:

Oksefilet med fledekartofler Kalvemerbrad narperet med troffelsauce

Sma stegte kartofler med hakket persille @I braiseret svinekeeber i egen sky

3 speendende salater, tzatziki og humus Sma kartofler med hakket persille
Rebildsalat

Desserter: Hjertesalat med mormordressing

Kage buffet med 4 forskellige kager, frisk frugt og is Ristede hasselnedder og ribs

Vine: Desserter:

Husets vine ad libitum incl. dessertvin. 3 slags kage, is og frisk frugt

Kaffe: Vine:

Kaffe med "Frellsen” Chokolade” Stony Creek Chardonnay

hjemmelavet flodeboller. Stony Creek Shiraz
Muscat Baron De Fernals Valencia

Natmad, velg mellem:

Tomatsuppe med kedboller og suppehorn. Kaffe:

Paleegs -og ostefade (4 forskellige slags paleg, Kaffe med kransekage Petit Four

2 slags oste samt tilbehor og brod)

2 sandwich med blandet fyld hertil the. Natmad, velg mellem:

Teerter med porre og bacon hertil salat. Gullashsuppe med hjemmebagt brad
Rode polser med pelsebrod med div. garniture

Pris pr. couvert K. 789} — Grovboller med 3 slags paleeg, ost og peberfrugter

Pris pr. couvert kr. 839 ya
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Forslag nr. 1

3 slags péleeg

Ostefad, skeereost

Marmelade

/g og bacon

Koldreget laks, terraki, agurk og karse

Skyr med frisk frugtsalat

Amerikanske pandekager med sirup
Cocktailpelser

Rosti kartoffel

Leverpostej med bacon og champignon
Blandet morgenbred, franskbred og rugbred
Kaffe, the, melk, aeblejuice, appelsinjuice og cacao
Mini wienerbred

Frugtfad

Pris pr. couvert: kr. 265,00

Forslag nr. 2

3 slags paleeg

Skeereost med peberfrugter

Bla kornblomst med syltet blommer

3 slags marmelade

Roget laks med avocadocreme og rugbredschips
/g og bacon

Krabbesalat

Luftterret skinke med tarpanade

Frikadeller

Pandekager med marineret beer og sirup
Stegte brunch polser

Sma mini eblekager

Leverpostej med bacon og champignon
Blandet morgenbrod, franskbred og rugbred
Kaffe, the, meelk, eblejuice og appelsinjuice
Varm kakao med flodeskum

Arstidens frugt

Pris pr. couvert: kr 298,00

Ved bruncharrangementer hvor der onskes serlig borddaekning,

duge, servietter, blomster 0g lys, tillaegges 35 kr. pr. couvert.

Forslag nr. 3 (den store luksus)

5 slags paleeg

2 slags oste

3 slags marmelade

Carrysild

Rejer med mayonaise

Bagt laks med goma dressing
Leverpostej med bacon og svampe
Ribbensteg med redkal

g og bacon

Nutella

Honning

Belgisk vaffel med marineret beer
Blandet morgenbred (franskbrod, rugbred)
Mini wienerbred

Kaffe, the, juice og kakao
Arstidens frugt

Pris pr. couvert: kr. 348,00

Udstandse

Buffet &




Natmad

10.:

: Klar suppe, aspargessuppe, logsuppe med flites.

Pris pr. couvert. kr.

.. Kylling Bangkok med salat.

Pris pr. couvert. kr.

: Grovbred med rullepolse, lun leverpostej, spegepolse og the.

Pris pr. couvert. kr.

: Stegt fleesk med rugbred, redbeder og persillesauce.

Pris pr. couvert. kr.

.. Pariserbef med diverse garniture.

Pris pr. couvert. kr.

: Minestronesuppe med pasta, kartoffelsuppe med bacon, gullaschsuppe.

Pris pr. couvert. kr.

.. Rode polser og grillpelser med hjemmebagt polsebred og garniture.

Pris pr. couvert, kr.

: Eggekage med bacon, purleg og tomat.

Pris pr. couvert, kr.

: Hummersuppe med porre og hummerkad.

Pris pr. couvert, kr.

Build a burger
Pris pr. couvert, kr.

88,-

88,-

95,-

108,-

78,-

95,-

88,-

88,-

108,-

95,-
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DrikKevare

Apéritif

Castellblanc Cava Medium Dry, kr. 75,
Castellblanc Cava Organic Brut Nature, kr. 75,
Hvidvin med hyldeblomst og frosset jordbeer, kr. 58,-
Beni Di Batasiolo Moscato Spumante Rose, kr. 68,-
Paul Giraud Jus Raisin Blanc Alkoholfri moussende, kr. 58,-
Asti Spumante, kr. 68,-
Rodvine

1/1 flaske Husets Rodvin, kr. 319,-
1/1 flaske Tarapaca, Cabernet Sauvignon, Chile, kr. 339,-
1/1 flaske Fiorino, toscana, Rosso, Super Toscana, kr. 339,-
1/1 flaske Fabiano Valpolicello Classico, kr. 369,-
1/1 flaske Chateau-La-Croix-de-Saint-Georges, Saint-Emilion, kr. 379,-
Hvidvine

1/1 flaske Husets Hvidvin, kr. 319,-
1/1 flaske Tarapaca Chardonnay, Chile, kr. 339,-
1/1 flaske Stony Creek Chardonnay, kr. 339,-
1/1 flaske Riesling Leth, kr. 328,-
Avec

Husets Cognac eller liker, pr. genstand kr. 44,-

Har I andre vingnsker, kontakt os for yderligere forslag

Tilleg til helaftensarrangementer

Dessert- & kagebord (min. 25 couverter)
Alle helaftensarrangementer kan suppleres med stort dessert- og kagebord
med 10 forskellige udsogte kager og desserter, is, frugt m.m., kr. 95,- pr. couvert

3 timer fri bar, gaelder kun som supplement til helaftensarrangementer

Lille fri bar (el, vand, vin), kr. 150,- pr. couvert
Stor fri bar (diverse spiritus, ol, vand og vin), kr. 250,- pr. couvert
Chips og frugt i baren, kr. 30,- pr. couvert
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Fest med overnatning

Pa Skipperkroen kan vi tilbyde overnatning for op til 90 personer.
Deres fest far en ekstra dimension, ndr De dagen derpa,
tager afsked med Deres gaester over en dejlig brunch.
Efterfolgende kan De og Deres geester nyde den smukke natur og flotte Mullerup Havn.

Fa et godt tilbud, og en fantastisk afslutning pa din fest.

Priserne er geeldende pr. 15. 04. 2025 - med forbehold for trykfejl og udefra kommende prisjusteringer.

(SKipperkraen)

Mullerup Strandvej 19 ¢ Mullerup Havn ¢ DK-4200 Slagelse ¢ TIf. +45 58 86 45 00
skipperkroen@skipperkroen * www.skipperkroen.dk

www.bis-reklame.dk





