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Kære festarrangørKære festarrangørKære festarrangør
Vi har hermed fornøjelsen at præsentere Dem for vores spændende festbrochure med gode forslag til Deres næste fest
- med stil, varme, professionel betjening og førsteklasses mad.

Vi er overbeviste om, at vores flotte omgivelser, den hjemmelavede mad samt det faguddannede personale
er de rette ingredienser til et vellykket arrangement.

Lad os i fællesskab finde det rette produkt til netop Deres festarrangement, hvor vi også er behjælpelige med valg af
bordopstilling, bordpynt samt evt. musik og fotografering.

Det anbefales, at De på forhånd kontakter kroen senest 1 måned før festen for nærmere aftale af arrangementets forløb.

Vi håber at følgende forslag har Deres interesse.

De er iøvrigt velkommen til at medbringe småkager, chokolade eller andet slik.
Kun hvis De medbringer kranse- eller bryllupskage tager vi et tillæg på kr. 10,- pr. couvert.

Nattillæg: Til alle arrangementer tillægges kr. 2.000,- pr. påbegyndt time efter kl. 02.00.

Ændring af antal senest 3 dage før arrangementet ellers faktureres til bestilte antal couverter. 

Skulle der være yderligere spørgsmål, er De velkommen til at kontakte os.

På festligt gensyn på Skipperkroen



MenuforslagMenuforslagMenuforslag
Minimum 10 couverter

Varmrøget musholm ørred på leje af salat med rejer og asparges
Kalvesteg med friske grønsager, tyttebær, hjemmelavet agurkesalat
Rubinsteinerkage med vandbakkelser. 

Tarteletter med høns i asparges.
Svinekam med ½ æble, svesker og rødkål.
Fromage efter eget valg. 

½ hummer naturel med fyld af skaldyrsalar, kaviar, dressing
Helstegt dyreryg med waldorfsalat, brunede kartofler, smørristede vindruer og vildtskysauce.
Chokolademoussekage med friske bær og hjemmelavet parfait. 

Pocheret laks med slikasparges, butterdejssnitte og sauce hollandaise.
Kalveryg, med friske grøntsager eller Waldorfsalat og gelé.
Islasagne på frugtspejl med frisk frugt. 

Ferskrøget laks med slikasparges, flødestuvet spinat.
Oksefilet med speciel garniture og sauce bearnaise.
Gateau Marcel kage med frisk frugt og sorbet. 

Skaldyrstallerken med krebs, rejer og røget laks, skaldyrstårn
Oksemørbrad med indbagte løgringe, majs og kartoffelbåde.
½ ananas med frisk frugt og rørt is. 

Stegt rødtunge med ristede svampe og kinarejer.
Kalvemørbrad fyldt med hønsesouffléfars, serveret med speciel garniture og portvinssauce.
Jordbærmousse på mandelbund med frisk frugt og sorbet.

Krabbetårn anrettet på røget laks med pesto.
Rosa stegt kalvefilet med morkelsauce, serveret med spinatbombe og speciel garniture.
Konditor tallerken med 2 slags kage, frisk frugt hjemmelavet parfait.

Hummersuppe med porre og hummerkød.
Indbagt kalvemørbrad i butterdej med spinat, serveret med savoykål og tomat i hvidløg.
Mandelblondekurv på hindbærspejl med softice.

Pris pr. couvert. kr. 310,-

Pris pr. couvert. kr. 289,-

Pris pr. couvert. kr. Dagspris

Pris pr. couvert. kr. 335,-

Pris pr. couvert. kr. 355,-

Pris pr. couvert. kr. 365,-

Pris pr. couvert. kr. 399,-

Pris pr. couvert. kr. 399,-

Pris pr. couvert. kr. 435,-

...............................................................................................

........................................................................................................................

..................................................

.............................................................................................

.................................................................................

....................................................................................................

........................................................................................

.........................................

...........................................................................

M
en

u
fo

rs
la

g

1.:

 
2.:

3.:

4.:

5.:

6.:

7.:

8.:

9.:

U
d
st
a
n
d
se

s



Velkomstdrink:

Hvidvin med hyldeblomst og frosset jordbær, hertil snacks.

Forretter, vælg mellem:

Hjemmelavet hønsesalat anrettet på sprød salat med bacon og cherrytomater.
Varmrøget Musholm ørred med rejer, asparges og dressing
Tarteletter med høns i asparges
Skaldyrstårn på leje af salat med melonkugler
Lakseroulade anrettet på salat med lime
Hjemmelavet svampesuppe

Hovedretter, vælg mellem:

Vanilje/chili skinkesteg med røsti kartoffel med bagt mos, friske grøntsager og salat 
Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat, gelé, broccoli og brunede kartofler
Kalvesteg med ristede rodfrugter, indbagte løg og friske grøntsager
Gammeldags oksesteg med glaserede løg, gulerødder og tyttebær
Svinekam stegt som vildt med waldorfsalat, gelé, bacon bønner og vildtsauce
Hamburgerryg med friske grønsager og aspargessauce

Desserter, vælg mellem:

Frugttærte med is-shot
Islasagne på frugtspejl med frisk frugt
Rubinsteinerkage med små vandbakkelser
Gammeldags rabarbertærte på  hindbærcoulis med iscreme
Pandekager med is
Dessertbuffet - 5 forskellige desserter, is, frugt. (tillæg kr. 75,- pr. couvert)

Vine:

Husets vine ad libitum incl. dessertvin.

Kaffe:
Kaffe med hjemmebagt kransekage eller småkager.

Natmad, vælg mellem:

Klar- eller aspargessuppe.
Rullepølse, spegepølse, hamburgerryg, lun leverpostej og grovbrød.
Croissanter med hønsesalat, skinkesalat og æggesalat.

Pris pr. couvert kr. 719,-719,-719,-

Helaftensarrangement 1Helaftensarrangement 1Helaftensarrangement 1 Minimum 15 couverter.Minimum 15 couverter.Minimum 15 couverter.



Pris pr. couvert kr. 779,-779,-779,-

Velkomstdrink:

Castellblanc Cava

Forretter, vælg mellem:

Røget laks med flødestuvet spinat
Røget hellefisk med mild sennepsdressing
Røget rødbede laks med wasabi
Ovnbagt rødtungefilet med hummersauce og rejer
Charcuteri tallerken med 4 slags gourmet pølser, pesto og salsa

Hovedretter, vælg mellem:

Oksehøjrebsfilet stegt med hvidløg og rosmarin hertil knuste kartofler med parmesan, 
rodfrugtfritter, forårsløg og årstidens salat
Kalveryg, med friske grøntsager - eller - waldorfsalat og gelé
Svinekæber serveres i egen sky med kartoffelmos og hakket persille
Bacon pikeret kalvetykstegsfilet med smørristede rodfrugter, svøbte bønner og friske grøntsager

Desserter, vælg mellem:

Islasagne på frugtspejl med frisk frugt
Hindbærdrøm med friske bær (saftig nøddebund toppet med frisk hindbærmousse)
Lys og mørk chokolademousse med chokolade flager og pistacie is
Hvid chokolademousse kage anrettet med shot af frisk frugt
Dessertbuffet - 5 forskellige desserter, is, frugt. (tillæg kr. 75,- pr. couvert)

Vine:

Husets vine ad libitum incl. dessertvin.

Kaffe:

Kaffe med kransekage.

Natmad, vælg mellem:

Røde pølser med pølsebrød og div. garniture.
Stegt flæsk med rødbeder og persillesauce.
Frikadeller med kartoffelsalat.
Tarteletter med høns i asparges.
Hjemmelavet pizza med salat.

Helaftensarrangement 2Helaftensarrangement 2Helaftensarrangement 2 Minimum 15 couverter.Minimum 15 couverter.Minimum 15 couverter.
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Velkomstdrink:

Moscato, Rose, Batasiolo

Forretter, vælg mellem:

Bagt laks med gomadressing, tigerrejer og lime
Skaldyrsparadis med krebs, rejer og jomfruhummer, hertil 2 slags dressing
Kompot af to slags rejer i syrlig lage med knust limeblade
Laksesymfoni ( grillet laks, varmrøget laks, kold røget laks, dressing )
Røget tun anrettet på bund af tomat og rucola hertil kapersaioli

Hovedretter, vælg mellem:

Oksemørbrad med hvidløg og basilikum serveres med torve friske grøntsager og trøffel glace
Kalvefilet med soltørrede tomater med hvidløg og persille, torvegrøntsager og salat
Dyremedaljoner anrettet med kroketter, brombær og valnødder, hertil friske grøntsager og vildtskysauce
Helstegt oksefilet madagascar med kraftig pebercreme, pommes kroketter og udvalg af årstidens grønt
Helstegt dyreryg med waldorfsalat, gelé, brunede kartofler, smørristede vindruer, broccoli og vildtskysauce   

Desserter, vælg mellem:

Jordbærmousse på mandelbund med friske bær og sorbet
Lemon marengs med friske bær og sorbet
2 slags brownie med shot af friske bær og is
Tapas dessert ( 4 slags haps af kage, frugt, bær )

Vine:

Husets vine ad libitum incl. dessertvin.

Kaffe:

Kaffe med "Frellsen’ Chokolade” hjemmelavet flødeboller.

Natmad, vælg mellem:

Hotwings og ribs med salat og BBQ-sauce
Kartoffelsuppe med bacon
Grillpølser og røde pølser med hjemmebagt pølsebrød
Hjemmebagte boller med pålæg
"Build a burger" oksekødsburger med blandet salat, løg, tomat, agurk, remoulade, ketchup

Pris pr. couvert kr. 829,-829,-829,-

Helaftensarrangement 3Helaftensarrangement 3Helaftensarrangement 3 Minimum 15 couverter.Minimum 15 couverter.Minimum 15 couverter.



Velkomstdrink:

Asti Spumante.

Forretter, vælg mellem:

½ hummer med skaldyrsalat og ørredrogn
Krabbetårn anrettet på røget laks med pesto
Stegt søtunge med ristede svampe, rejer og stuvet spinat
Tapas tallerken med udsøgte specialiteter
Skindstegt rødfisk anrettet på bund af frisk pasta vendt i hummerbisque

Hovedretter, vælg mellem:

Hjortefilet svøbt i parmaskinke med braiseret rødbeder, broccolitimbale og friske grøntsager og kartoffel fondant
Kalvemørbrad farseret med hønsesouffléfars i noritang, hertil kartoffel, garniture og portvinssauce
Kalvefilet anrettet med spinatbombe, kartoffeltårn med bagt mos, friske grønne asparges og rødvinssauce
Dijon smurt oksemørbrad med balsamico rødløg,  torvegrøntsager, bagte gulerødder og spinat bombe
Kalvemørbrad, semidried tomater, svampe, bagte gulerødder, broccoli med mandelsmør

Desserter, vælg mellem:

Crépes suzette i pikant marinade, hertil softice
Desserttallerken med kage, puré og hjemmelavet is
Mandelblondekurv med softice og frisk frugt
Kagebord ( 3 salgs kage, is, frugt )
Marcelkage (en super lækker chokoladekage), serveres med hyldeblomstmarinerede bær og sorbet
Chokolademousse med pistacie/appelsin krokant

Vine (ad libitum):

Silver Mountain Chardonnay, California
Fiorino Toscana Rosso IGT
Muscat Baron De Fernals Valencia

Kaffe:

Kaffe med petitfours og hjemmelavet chokolade.

Natmad, vælg mellem:

Æggekage med bacon og purløg.
Kartoffelsuppe med bacon.
Blandet pålæg og brie med druer.
Hummersuppe med porre og hummerkød. Pris pr. couvert kr. 899,-899,-899,-

Helaftensarrangement 4Helaftensarrangement 4Helaftensarrangement 4
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Minimum 15 couverter.Minimum 15 couverter.Minimum 15 couverter.
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Velkomstdrink:

Moscato, Rose, Batasiolo

Forretter fra buffet:

Røget rødbede laks med wasabi dressing
Tartelet med høns i asparges
Grillet kæmperejer med hvidløgsdressing
Krabbetårn på salatleje med lime

Hovedretter fra buffet:

Barbeque marineret kyllingelår
1/1 krydderstegt svinemørbrad med rødvinssauce
Oksefilet med flødekartofler
Små stegte kartofler med hakket persille
3 spændende salater, tzatziki og humus

Desserter:

Kage buffet med 4 forskellige kager, frisk frugt og is

Vine:

Husets vine ad libitum incl. dessertvin.

Kaffe:

Kaffe med "Frellsen’ Chokolade” 
hjemmelavet flødeboller.

Natmad, vælg mellem:

Tomatsuppe med kødboller og suppehorn.
Pålægs -og ostefade (4 forskellige slags pålæg, 
2 slags oste samt tilbehør og brød)
2 sandwich med blandet fyld hertil the.
Tærter med porre og bacon hertil salat.

Pris pr. couvert kr. 789,-789,-789,-

Cavery buffetCavery buffetCavery buffet
Min. 15 couverter.Min. 15 couverter.Min. 15 couverter.

Table DinnerTable DinnerTable Dinner
Velkomstdrink:

Castellblanc Cava Orangic

Forretter:

Cocktailpølser svøbt i bacon
Kyllingestykker med goma dressing
Marineret tigerrejer
Søde peberfrugter med flødeost
Chorizo, alioli, pesto, oliven og soltørret tomater
Hjemmebagt brød

Hovedretter:

Kalvemørbrad narperet med trøffelsauce
Øl braiseret svinekæber i egen sky
Små kartofler med hakket persille
Rebildsalat
Hjertesalat med mormordressing
Ristede hasselnødder og ribs

Desserter:

3 slags kage, is og frisk frugt

Vine:

Stony Creek Chardonnay
Stony Creek Shiraz
Muscat Baron De Fernals Valencia

Kaffe:

Kaffe med kransekage Petit Four

Natmad, vælg mellem:

Gullashsuppe med hjemmebagt brød
Røde pølser med pølsebrød med div. garniture
Grovboller med 3 slags pålæg, ost og peberfrugter

Pris pr. couvert kr. 839,-839,-839,-



Forslag nr. 1
3 slags pålæg
Ostefad, skæreost
Marmelade
Æg og bacon
Koldrøget laks, terraki, agurk og karse
Skyr med frisk frugtsalat 
Amerikanske pandekager med sirup
Cocktailpølser
Rösti kartoffel
Leverpostej med bacon og champignon
Blandet morgenbrød, franskbrød og rugbrød
Kaffe, the, mælk, æblejuice, appelsinjuice og cacao
Mini wienerbrød
Frugtfad

Pris pr. couvert: kr. 265,00

Forslag nr. 2
3 slags pålæg
Skæreost med peberfrugter
Blå kornblomst med syltet blommer
3 slags marmelade
Røget laks med avocadocreme og rugbrødschips
Æg og bacon
Krabbesalat
Lufttørret skinke med tarpanade
Frikadeller
Pandekager med marineret bær og sirup
Stegte brunch pølser
Små mini æblekager
Leverpostej med bacon og champignon
Blandet morgenbrød, franskbrød og rugbrød
Kaffe, the, mælk, æblejuice og appelsinjuice 
Varm kakao med flødeskum
Årstidens frugt

Pris pr. couvert: kr 298,00

Forslag nr. 3  (den store luksus)
5 slags pålæg
2 slags oste
3 slags marmelade
Carrysild
Rejer med mayonaise
Bagt laks med goma dressing
Leverpostej med bacon og svampe
Ribbensteg med rødkål
Æg og bacon
Nutella
Honning
Belgisk vaffel med marineret bær
Blandet morgenbrød (franskbrød, rugbrød)
Mini wienerbrød
Kaffe, the, juice og kakao
Årstidens frugt

Pris pr. couvert: kr. 348,00

Ved bruncharrangementer hvor der ønskes særlig borddækning,
duge, servietter, blomster og lys, tillægges 35 kr. pr. couvert.

BrunchBrunchBrunch Minimum 20 couverter.Minimum 20 couverter.Minimum 20 couverter.
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NatmadNatmadNatmad
Klar suppe, aspargessuppe, løgsuppe med flûtes.
Pris pr. couvert. kr.  88,-………………………………………………………………..

Kylling Bangkok med salat.
Pris pr. couvert. kr.  88,-………………………………………………………………..

Grovbrød med rullepølse, lun leverpostej, spegepølse og the.
Pris pr. couvert. kr.  95,-………………………………………………………………..

Stegt flæsk med rugbrød, rødbeder og persillesauce.
Pris pr. couvert. kr.  108,-………………………………………………………………

Pariserbøf med diverse garniture.
Pris pr. couvert. kr. 78,-……………………………………………………….………. 

Minestronesuppe med pasta, kartoffelsuppe med bacon, gullaschsuppe.
Pris pr. couvert. kr. 95,-…………………………………………………….…………. 

Røde pølser og grillpølser med hjemmebagt pølsebrød og garniture.
Pris pr. couvert, kr. 88,-…………………………………………………….…………. 

Æggekage med bacon, purløg og tomat.
Pris pr. couvert, kr.  88,-……………………………………………….…….…………

Hummersuppe med porre og hummerkød.
Pris pr. couvert, kr.  108,-……………………………………………..………………..

Build a burger
Pris pr. couvert, kr.  95,-………….......………………………………..……………….
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2.:

3.:
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Apéritif
Castellblanc Cava Medium Dry, kr.  75,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Castellblanc Cava Organic Brut Nature, kr.   75,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hvidvin med hyldeblomst og frosset jordbær, kr.  58,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beni Di Batasiolo Moscato Spumante Rose, kr.  68,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Paul Giraud Jus Raisin Blanc Alkoholfri moussende, kr.   58,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Asti Spumante, kr.  68,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rødvine
1/1 flaske Husets Rødvin, kr.  319,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
1/1 flaske Tarapacá, Cabernet Sauvignon, Chile, kr.  339,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
1/1 flaske Fiorino, toscana, Rosso, Super Toscana, kr.  339,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
1/1 flaske Fabiano Valpolicello Classico, kr.  369,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
1/1 flaske Château-La-Croix-de-Saint-Georges, Saint-Emilion, kr.  379,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hvidvine
1/1 flaske Husets Hvidvin, kr.  319,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
1/1 flaske Tarapacá Chardonnay, Chile, kr.  339,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
1/1 flaske Stony Creek Chardonnay, kr.  339,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
1/1 flaske Riesling Leth, kr.  328,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Avec
Husets Cognac eller likør, pr. genstand kr.  44,-. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Har I andre vinønsker, kontakt os for yderligere forslag

3 timer fri bar, gælder kun som supplement til helaftensarrangementer
 Lille fri bar (øl, vand, vin), kr.   150,-   pr. couvert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Stor fri bar (diverse spiritus, øl, vand og vin), kr.  250,-   pr. couvert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Chips og frugt i baren, kr.  30,-   pr. couvert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tillæg til helaftensarrangementer

Dessert- & kagebord (min. 25 couverter)
Alle helaftensarrangementer kan suppleres med stort dessert- og kagebord 

med 10 forskellige udsøgte kager og desserter, is, frugt m.m., kr.  95,-   pr. couvert. . . . . . . . . . . . . . . . . .  

DrikkevareDrikkevareDrikkevare
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Mullerup Strandvej 19  •  Mullerup Havn  •  DK-4200 Slagelse • Tlf. +45 58 86 45 00 
skipperkroen@skipperkroen • www.skipperkroen.dk

Fest med overnatningFest med overnatningFest med overnatning
På Skipperkroen kan vi tilbyde overnatning for op til 90 personer.

Deres fest får en ekstra dimension, når De dagen derpå,
tager afsked med Deres gæster over en dejlig brunch.

Efterfølgende kan De og Deres gæster nyde den smukke natur og flotte Mullerup Havn.

Få et godt tilbud, og en fantastisk afslutning på din fest.

Priserne er gældende pr. 15. 04. 2025 - med forbehold for trykfejl og udefra kommende prisjusteringer.




